


QNbstens theuligaste bulle!

Smakrika slata bullar gjorda pa mild surdeq som ger bra férskhallning och mjukt inkram.
Bullarna doppas i socker och fylls sedan med latte macchiato-ganache och en lyxig
mascarponekrdm smaksatt med vanilj eller kérsbér.
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Vetemjol 10000 g

LIEVITO MADRE DOLCE 2000g

Smor 2000¢g

Socker 800 ¢

Salt 70¢

Jast 550 g

Vatten, ca. 5000¢g

Totalvikt 20420 ¢

Kortid: 4 + 6 min.

Degtemp.: 27-28 °C

Liggtid: 30 min.

Degvikt: 60 g

Viltid: 10 min.

Uppslagning:  Slata bullar

Jastid: 60-70 min.

Baktemp.: 230 °C, fallande till 210 °C
(beroende pé ugn)

Baktid: 8-10 min.

Tillvdgagangssatt:

Pensla bullarna med smdr och doppa i strosocker fargat med
DREIDOPPEL SMAKPASTA KORSBAR (1 000 g socker till 15 g kdrsbars-
pasta).

Ganache:

Gradde 2509
Choklad 2504¢
DREIDOPPEL SMAKPASTA LATTE MACCHIATO 259
Totalvikt 525¢

Tillvdgagangssatt:
Koka upp gradden till forsta bubblan. Tillsétt chokladen och
Latte Macchiato-smaken.

Mascarponekram:

Grédde 2509
Mascarpone 250 g
Socker o 60 g
DREIDOPPEL SMAKPASTA KORSBAR 2049
Totalvikt 580 ¢

Tillvdgagangssatt:

Vispa gradde, mascarpone och socker och tillsatt korsbarspastan.
Spritsa ca. 5-10 g ganache ner i bullen, fyll pa med ca. 25 g
mascarponekrdm och avsluta med mascarponekram ovan pa bullen.
Dekorera med en droppe ganache.

D)
IREKS

IREKS NORDIC ApS | Broenge 13 | 2635 Ishgj | DANMARK
Tel.: +45 43718270 | info@ireks-nordic.com | www.ireks-nordic.com

Gor egna varianter

med DREIDOPPELs
smakpastorl!
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Vetemjol 10000 g

LIEVITO MADRE DOLCE 2000¢g

Smor 2000 g

Socker 800 g

Salt 70g

Jast 550 g

Vatten, ca. 5000¢g

Totalvikt 20420 ¢

Kortid: 4+ 6 min.

Degtemp.: 27-28 °C

Liggtid: 30 min.

Degvikt: 60 g

Viltid: 10 min.

Uppslagning:  Slata bullar

Jastid: 60-70 min.

Baktemp.: 230 °C, fallande till 210 °C
(beroende pé ugn)

Baktid: 8-10 min.

Tillvagagangssatt:
Pensla bullarna med smor och doppa i strosocker.

Ganache:

Gradde 250 g
Choklad 250 ¢
DREIDOPPEL SMAKPASTA LATTE MACCHIATO  25¢
Totalvikt 525¢

Tillvdgagangssatt:
Koka upp gradden till forsta bubblan. Tillsatt chokladen och Latte
Macchiato-smaken.

Mascarponekram:

Gradde 250 g
Mascarpone 250 ¢
Socker 60 g
DREIDOPPEL SMAKPASTA VANIL) MORONY 4q
Totalvikt 564 ¢

Tillvagagangssatt:
Vispa gradde, mascarpone, socker och vanilj. Spritsa ca. 10 g
ganache ner i bullen, fyll pd med ca. 25 g mascarponekram och
avsluta med mascarponekram ovan pa bullen. Dekorera med en
droppe ganache.
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Scanna QR-koden for att hitta din
IREKS-konsulent i Sverige!
www.ireks-nordic.com/Kontaktpersoner.htm
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